Bouffée doxygéne pour les artisans bouchers

Présentation hier matin au Centre de formation des apprentis de Haute-Corse d'une charte-qualité
pour conclure trois années d’efforts dans cette filiere qui n’est plus en perte de vitesse

n million d'euros
U d'aides, plus de 80 em-

plois créés ou consoli-
dés... I'agence de développe-
ment économique de la Corse
a pris le dossier de la bouche-
rie artisanale en main il ¥ a
trois ans. Avec l'appui de la
chambre régionale de métiers.
L'objectif était de redynami-
ser cette filitre, en perte de
vitesse, Hier matin, les deux
institutions faisaient le bilan
de cette action qui se finit 4 la
fin de I'année et langaient of-
ficiellement la charte qualité,
un label pour renforcer I'at-
tractivité de ces commerces
de proximité.
Dans le public, Jean-Christo-
phe Bracconi, 31 ans, apprécie
discrétement les discours de
Jean fuccarelli, Antoine Pia-
centini mais aussi de « son »

président, Jean-Charles Marti-
nelli, patron des bouchers.

Des préts
pour (re)partir
sur les routes

Pour le jeune bastiais, les
aides publiques ont &té déter-
minantes dans son activité : «
Je me suis installé & Lupino,
place du commerce, dans mon
quartier, il y a deuwx mois. Jai
£0E frés soulenu © on ma oc-
royé d'abord une enveloppe
de 15 000 euros puis une aulre
de 5000, 4 la fois pour linves-
tissement et pour Uinstallation.
Mais c'est four un réseau qui
flait présent - Corse Iniltiative
réseau m'a fowrni un prét de
10 000 euros & 0%, Cors’Active
s ‘est porté garvant a hawteur de
65 %... J'étais bien entouré. »
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Jean-Christophe Bracconi, attentif aux discours de Jean-Charles Martinelli, Jean Zucca-
relli et Antoine Piacentini, dont 'action commune a permis son installation et celles
d’autres collégues. (Photo Louis Vignaroli)

L'action de I'Adec et de la sation des commerces, sur la
chambre régionale des mé- reprise et donc sur linstalla-
tiers se porte sur la moderni-  ton. Parfois méme des préts

ont été octroyés pour ache-
ter un camion et repartir sur
les routes des villages.

« Moi, ce métier, je l'ai quasi-
ment dans mon ADN puisque
gualre ou cing personnes de
ma famille étaient déja bou-
chers, poursuit Jean-Christo-
phe Bracconi. Clest un métier-
passion. Et un métter dur: If faut
Efre prét dis b hewres du matin,
pour passer ses commandes,
préparer ses vitrines. [l y a
aussi une grosse charge physi-
que. Je révais de m'installer
deputs quelgues années ; apres
mon CAP & 19 ans, j'af travatllé
en grande surface mais nen de
miewx que de voler de ses pro-
pres aifes. » La charte qualité
devait renforcer I'image des
quelque 250 bouchers instal-
1é5 en Corse. Dont 40 % dans
les agglomérations bastiaise
et ajaccienne.
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