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L’aventure se poursuit pour les boulangers Fabien Basseas, de L’I!e-ﬂnusse, et Maxime Sarrazzin, de Pietranera. lls participerunt Ia
semaine prochaine a Aix-en-Provence, au concours préparatoire a la finale nationale qui aura lieu en mai a Paris. / DOCUMENT CORSE-MATIN

nés ont eu du pain sur
la planche.

Les participants retenus
pour le concours de la
meilleure baguette de
France, ont de nouveau pétri
la péte, faconné la tradition
pour séduire le jury. Aprés
une longue épreuve qui s’est

L es boulangers sélection-

déroulée au CFA de Furiani,
les experts ont croqué le
pain.

Attribuant des notes pour
la présentation, le goiit ou en-
core la mie... Ils ont dévoilé
le nom de I'artisan qui a su
réaliser la meilleure baguette
de Haute-Corse.

Il s’agit de Jean-Antoine

Ventura installé a Pietranera.
Pour des raisons person-
nelles, la compétition s’ar-
réte 1a pour le boulanger.

Ce sont donc les deuxieme
et troisieéme artisans retenus
qui poursuivent I’aventure
du savoir-faire francais.

Fabien Besseas, boulange-
rie des iles a L'Ile-Rousse, et

Maxime Sarrazzin, boulange-
rie Ventura a Pietranera, sont
donc sélectionnés pour parti-

" ciper, la semaine prochaine a

Aix-en-Provence, au
concours préparatoire a la fi-
nale nationale qui se déroule-
ra du 15 au 21 mai a Paris, a
'occasion de la Féte du pain.
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